
令和６年 11 月 6 日 

質問に対する共通回答書   

 

社会福祉法人⾧野県社会福祉事業団 

理事⾧ 和田恭良 

 

件名 水内荘給食調理業務委託 

 

№ 質問内容 回答 

1 参加表明書（様式 2 号）については、提案書等と一緒に提出期限

（令和 6 年 11 月 20 日）までに提出でよろしいでしょうか？ 

事前に提出の必要はないという判断でよろしいでしょうか？ 

ご理解のとおり、参加表明書と提案書等

の書類は一緒に期日までに提出くださ

い。 

2 

 

仕様書の業務内容（2）コ 食材は国産品の地産地消に努め、お

やつも含めて地元業者へ優先的に発注すること。また、完全調理

品の使用はできるだけ避けること 

→地元業者の指定業者はありますでしょうか？ある場合は、業者

名、取扱い食材をご教示ください。 

指定業者はありません。 

現在は、当法人の就労事業所で作った

「おやき」は毎月１回おやつとして取引

いただいています。 

3 仕込みから調理までの流れのア手作りを基本とし、クックチルの

併用は最小限に留めて調理すること 

→参考までに直近 1 週間ほどの実施献立表（現状の提供分量が分

かるもの含む）を開示いただけないでしょうか？ 

実施献立表の開示については提案の一

環となりますので、控えさせていただき

ます。 

なお、クックサーブを基本としています。

朝食については、最小限のクックチル使

用も可能です。 

4 配膳・下膳・洗浄業務のア配慮が必要な人の食席にエプロンと手

拭きを配置すること。 

→エプロンと手拭きは委託業者側で用意・手配するのでしょう

か？ 

エプロンと手拭きについては、施設側で

用意・手配します。 

エプロンと手拭きは食事後、施設側で洗

濯・乾燥し、受託者側へお渡しします。 

5 ⑤食品及び従事者、施設の衛生管理業務の ウ サンコリテッ

プ・検便結果はその都度委託者に報告すること。 

→サンコリテップではなく、ふきとり細菌検査でもよろしいでし

ょうか？ 

調理器具・ドア等だけでなく、食品の検

査も実施できるような方法を採用して

ください。 

1 年に 5 回は実施し、食品衛生への徹底

を職員間で共有できるようにしてくだ

さい。 

6 行事食で厨房外で調理（流しそうめん・屋台等）や喫茶（お出か

けランチ等）されるようなイベントはありますでしょうか？ 

うなぎのかば焼き・マグロの解体ショ

ー・寿司握りなど、厨房外で利用者が見



学できるようなイベント実績がありま

す。 

委託者・受託者での協議となりますが、

提案があれば実施する可能性はありま

す。 

7 非常食の備蓄等はありますでしょうか？保有している場合は、備

蓄内容および費用負担区分についてご教示お願い致します。 

施設では、３日分の非常食を備蓄してい

ます。内容は、炊き出し白米・炊き出し

五目ごはん・おかゆ・かぼちゃ煮・さと

いもそぼろ煮・みそ汁・シチュー ・パス

タ・ぞうすい・飲料水等です。 

費用負担区分については、施設が備蓄す

る非常食は受託者側の費用負担はあり

ません。 

8 直近のシフト（月間勤務表）の開示をしていただけないでしょう

か？ 

→氏名は伏せて頂いて構いません。 

シフトは各会社での構成があると思わ

れますので、控えさせていただきます。 

なお、仕様書に明記してある障がいのあ

る方１名は、月曜日～金曜日の 7 時間（休

憩 1 時間）9：00～16：00 の勤務です。 

9 貴施設の開設から現在までの、直営及び委託業者の遍歴を開示い

ただけますでしょうか？ 

→例：平成〇〇年 4 月開設（直営）→平成〇〇年４月（〇〇会社

へ委託）→平成 31 年 4 月（〇〇会社）現在に至る 

遍歴・業者名については控えさせていた

だきます。 

なお、平成 18 年から直営から委託業者

に変更しています。 

10 受託管理責任者は常駐ではなく、支店等に所属して貴施設の現場

を管理して定期的に巡回する者という理解で宜しいでしょう

か？ 

ご理解のとおりです。 

        

11 様式 1 号（4）②提案書の提出部数は何部でしょうか？また、③

その他のア～オは全て 1 部の提出で宜しいでしょうか？ 

① 参加表明書 1 部 

② 提案書 7 部 

③ その他ア～オ 7 部（見積書のみ 1 部

原本、他は写し） 

上記部数の提出をお願いします。 

※「公募型プロポーザル方式による業者選定に係る手続き開始の掲示について」

において加筆があります。別途ホームページに更新しますので、ご確認ください。 


